OpekTiKa

2o0ma nuépag 13,00 €
Tapapooaldta AeukoU Tapapd pe Tpayava mrdkia mampikag 12,00 €
TCar{iki pe kpoutdv amd pePiBokeTédeC 12,00 €
KohokuBdkia tnyavntd pe Kpépa tuptod 15,00 €
TopatokeQTédeg o€ KpEUa PETag 13,00 €
OpéoKieg matdteg TyavnTES Pe Ypapiépa kat piyavn amd Tov KAmo pag 8,00€
Xayavaki amé ke@ahotupt Kpne kat guotiki Atyivng 16,00 €
MUdta ayvioTd pe Aevkd Kpaoi Kai paiviavo 18,00 €
Xtamod1 ota kapBouva pe kpnTikd X0pTa, Topativia, kdmapn kat Pveykpét piyavng 22,00 €
Kahapapdkia tnyavnta pe paytovéla kdmapng 23,00 €
Taptap oohopol pe mopTokAAL, KIvoa, Gakég kat KohokuBoomopoug 20,00 €
ABepiva yavntr o Kpépa Aeukou Tapapd, e Aepovata BAita 20,00 €
MmpouoKeTaKIa Pe papvaplopévn Topdta, Yntr capdéda kat Kpitapo 17,00 €
Kepteddkia pe tCatdixi 20,00 €
LahdteC

Xwp1dtikn cahdra 17,00 €
Topartivia, ma&ipddt xapoum, {uyalo Inteiag kat factAikog 14,00 €
Avapekn oahata pe Topdta, ENEC, KAmapn, ayyoupt,

mimepid Toupoi Kat Bveykpét Eudlon 10,00 €
2aAdTa pupwOIKWY PE yapideg papive, pe aokavto kat KpITaivi yapoumiol 21,00€

Mpdotvn caldta pe olkopé, Kivoa, afokdvto, kotomoulo oxdpag kat ypaPiépa 18,00 €

Zupapika
2mayyéti Balaoowy pe @péokia Topdta Kat PactAiko 32,00€
Mévveg méaTo, e ypaPiépa kat ppéokia Topativia lepdmeTpag 19,00 €

KpiBapdxi pe moikihia pavitapiwy, KotémovAo, moAbypwyeg mmepléc kat @éta 20,00 €

Kvpin¢mara
Yap1 ppéoko amd v Yapid tng nuépac  avd 100yp 10,00 €
axapac
070 aAdmi
Kapmdraio
070 PoUPVO U Topativia lspdmetpac, kdmapn, akdpdo kai Kpaoi Bibiaveé
[apide¢ pe odAtoa oagppdv, Topativia Kovei, pavpo pudl fevepé, kat @OMa pokac™ 48,00 €
O\éto Yaptol nuépag, pe oahdta Qakeg, moupé ENAC Kat Pveykpét Topdrag 32,00€
Mmtéxi yahomouAag e pavpo polt Bevepé, hayavikd atpol kai odAtoa povetdpdag 22,00 €

Kotomoulo couPAdki pe mita, matdTeg TRyavnTES Kat KpERa TupLol 19,00 €
Xolpwvo¢ "yOpoc” o€ miTa pe apwATIKG YIaoLTL KAl MATATEG TRYAVNTEC 24,00 €
Apviola maiddaxia pe koBoug xwpidtikng oahdtag kat t¢atdiki 38,00 €
Mmépykep pe Hooxapiolo PmQTEK, OMITIKO ayyoupdKl Toupoi, 28,00 €
vtay, pméikov, Topdra, Kpeppudl, odAtoa BBQ, kat baby matdreg tyavntég
Mapadootakd povoakdg 24,00 €
[€MI0TEC TOPATEC Kal TEPLES e pUQL KAl APWHATIKG 18,00 €
Emdopma

Motkihia EN\vIKwv TupLov 14,00 €
Emoyr amd @péoka @polta emoyr¢ 13,00€
I\uk0 nuépag 12,00 €
EMnvIKG ytao0pTi pe Kpntiké pél 13,00 €
Emhoyn amd omitika oopymé 12,00 €
Emoyn amé maywtd 9,00 €

Eiyaote oty 61dBean tov meAdtn va Tov EviuEpWaouyE yia Ta GUOTATIKA 0Ta mdra.
TNapakaleiote va evuepoete 1o aepBitdpo aag yia omotadrimote aMepyia i &btk diatpogikij amaitnon.
¢ tpé aupmepihapPdvetar: Anpotikds pdpog kai Of1A
*Ta kateyuypéva mpoidvra éyouv emAeyBe yia va diagpadioovy v kaAitepn duvat moidtnTa. Y.C.L 2024
¢ gahdreg yonatponoteital ayvé mapBévo edaidAado, oto Thydviaua yonatuomoieitar nhiéAato. o

Hors d'ceuvre

Soupe du jour 13,00 €
Trempette aux ceufs de corégone "tarama" avec pain pita croquant au paprika 12,00 €
Tzatziki aux cro(tons de pois chiches 12,00 €
Courgettes frites au fromage crémeux local 15,00 €
Croquettes de tomates au fromage feta crémeux 13,00 €
Frites fraiches au gruyere local et origan de notre jardin 8,00 €
Fromage local frit "Saganaki" avec pistaches égéennes 16,00 €
Moules vapeur au vin blanc et persil 18,00 €
Poulpe grillée aux verdures crétoises, tomates cerises, capres et vinaigrette d'origan 22,00 €
Calamars frits avec une mayonnaise de capres 23,00€
Tartare de saumon a I'orange, quinoa, lentilles et graines de citrouille 20,00 €
Eperlan ftit dans une créme de tarama blanc, verdures au citron local 20,00 €
Bruschetta a la tomate marinée, sardine grillée et salicorne 17,00 €
Boulettes de viande au "tzatziki" 20,00 €
Salades

Salade grecque 17,00 €
Tomates cerises, biscotte de caroube, fromage frais de Sitia et basilic 14,00 €
Salade mixte avec tomate, concombre, olives, capres, poivrons marinés et vinaigrette 10,00 €
Salade d'herbes aux crevettes marinées, avocat et gressin a la caroube 21,00€
Salade verte aux endives, quinoa, avocat, poulet grillé et gruyere local 18,00 €
Pates

Spaghetti aux fruits de mer avec tomate fraiche et basilic 32,00€
Penne au pesto avec fromage crétois et tomates cerises d'lerapetra 19,00 €

Pates orzo avec variété de champignons, poulet, poivrons colorés et fromage féta 20,00 €

Plats principaux
Poisson frais du jour selon arrivage (par 100gr) 10,00 €
grillé
en crolite de sel
carpaccio
cuit au four avec tomates cerises de lerapetra, cdpres, ail et vin vidiano
Crevettes a la sauce au safran, tomates confites, riz vénéré et feuilles de roquette* 48,00 €
Poisson du jour grillé a la salade de lentilles, purée dolives et vinaigrette a la tomate 32,00 €
Steak haché de dinde au riz vénéré noir, leqgumes a la vapeur et sauce moutarde 22,00 €

Brochette de filet de poulet avec pain pita, frites et sauce au yaourt 19,00 €
"Gyros" de porc sur pain pita avec yaourt parfumé et frites 24,00 €
(otelettes d'agneau avec cubes de salade grecque et trempette tzatziki 38,00€
Burger de beeuf avec concombre mariné maison, 28,00 €
edam, bacon, tomate, oignons, sauce barbecue et pommes de terre frites

Moussaka traditionnelle 24,00 €
Tomates et poivrons farcis de riz et épices 18,00 €
Desserts

Assortiment de fromages grecs 14,00 €
Sélection de fruits frais saisonniers 13,00 €
Dessert du jour 12,00 €
Yaourt grec au miel du pays 13,00 €
Sélection de sorbets maison 12,00 €
Sélection de glaces 9,00 €

N'hésitez pas a nous poser de questions sur les ingrédients qui composent les mets.
Veuillez informer votre serveur, a la prise de commande, de toute allergie ou préférence alimentaire.
Taxe municipale et TVA sont comprises dans les prix.
* Des ingrédients congélés sont choisis afin de garantir la meilleure qualité possible.
Lhuile d'olive extra vierge est utilisée pour les salades. L'huile de tournesol pour les fritures.



Starters

Soup of the day 13,00 €
White fish roe dip "tarama" with crunchy paprika-flavoured pita bread 12,00 €
"Tzatziki" with chickpea meatball croutons 12,00 €
Fried zucchini with local cream cheese 15,00 €
Tomato croquettes in feta cream cheese 13,00 €
Fresh fries with local Gruyere cheese and oregano from our garden 8,00 €
"Saganaki" fried local cheese with pistachios from Aegina 16,00 €
Steamed mussels with white wine and parsley 18,00 €
Grilled octopus with local greens, cherry tomatoes, capers, and oregano vinaigrette 22,00 €
Fried squid with caper mayonnaise 23,00€
Salmon tartare with orange, quinoa, lentils and pumpkin seeds 20,00 €
Local fried smelt, in a fish roe cream, with local lemon greens 20,00 €
Bruschetta with marinated tomato, grilled sardine and samphire 17,00 €
Meat balls with "tzatziki" 20,00 €
Salads

Greek salad 17,00 €
Cherry tomatoes, carob rusk, cream cheese from Sitia, and basil 14,00 €
Mixed salad with tomato, cucumber, olives, capers, pickled peppers and vinaigrette 10,00 €
Herb salad with marinated shrimps, avocado and a carob breadstick 21,00 €

Green salad with chicory, quinoa, avocado, grilled chicken and local Gruyere cheese 18,00 €

Pasta
Seafood spaghetti with fresh tomato and basil 32,00€
Penne al pesto with Cretan cheese and cherry tomatoes from lerapetra 19,00 €
Orzo with a variety of mushrooms, chicken, bell peppers and feta cheese 20,00 €
Main dishes
Fresh fish- catch of the day (per 700gr) 10,00 €
grilled
inasalt crust
carpaccio

baked, with cherry tomatoes from lerapetra, capers, garlic and red wine Vidiano
Shrimps with saffron sauce, tomatoes confit, venere rice, and rocket leaves* 48,00 €
Grilled fish of the day, with lentil salad, olive puree, and tomato vinaigrette 32,00 €

Turkey burger with venere rice, steamed vegetables, and mustard sauce 22,00 €
Chicken fillet skewer with "pita" bread, french fries and yoghurt sauce 19,00 €
Pork "gyros" on "pita" bread with flavoured yoghurt and french fries 24,00 €
Lamb chops with Greek salad cubes and tzatziki dip 38,00€
Beef burger with home-made pickled cucumber, edam, 28,00 €
bacon, tomato, onions, BBQ sauce and fried baby potatoes

Traditional moussaka 24,00 €
Tomatoes and bell peppers stuffed with rice and spices 18,00 €
Desserts

Variety of Greek cheese 14,00 €
Selection of seasonal fresh fruit 13,00 €
Pastry of the day 12,00 €
Greek yoghurt with Cretan honey 13,00 €
Selection of sorbets 12,00 €
Selection of ice cream 9,00 €

We welcome enquiries from guests regarding the ingredients in the dishes.
Please inform your order-taker of any allergy or special dietary requirements.
Municipality Tax and VAT are included in the prices.

*Frozen items have been selected in order to guarantee the highest possible quality.
Extra virgin olive oil is used for salads, sunflower oil is used for frying.

Vorspeisen

Tagessuppe 13,00 €
"Taramosalata" (Weil8 Fischrogen-Dip) 12,00 €
mit knusprigem Pita-Brot mit Paprika-Geschmack

"Tzatziki" mit Kichererbsen-Crouton 12,00 €
Gebratene Zucchini mit kretischem Frischkase 15,00 €
Tomatenkroketten in Fetacreme 13,00 €
Frische Pommes mit kretischem Graviera-Kase und Oregano aus Kreta 8,00 €
"Saganaki" (frittierter Kase aus Kreta) mit Pistazien 16,00 €
Muscheln mit Petersilie, gedampft in Weiwein 18,00 €
Gegrillter Oktopus mit kretischem Gemiise, Kirschtomaten, 22,00 €
Kapern und Oregano-Vinaigrette

Gebratener Tintenfisch mit Kapernmayonnaise 23,00 €
Lachstatar mit Orangen, Quinoa, Linsen & Kiirbissamen 20,00 €
Lokaler frittierter Stint, in einer Fischrogencreme, 20,00 €

mit heimischen Gemiise aromatisiert mit Zitrone
Bruschetta mit marinierten Tomaten, gegrillten Sardinen und Meerfenchel 17,00 €

Frikadellen mit "Tzatziki" 20,00 €
Salate

Griechischer Salat 17,00 €
Kirschtomaten, Johannisbrot-Zwieback, Frischkase aus Sitia und Basilikum 14,00 €
Gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Oliven, 10,00 €
Kapern, eingelegten Paprika und Vinaigrette

Krautersalat mit marinierten Garnelen, 21,00 €
Avocado und Brotstangen aus Johannisbrotmehl

Griiner Salat mit Chicorée, Quinoa, Avocado, 18,00 €

gegrilltem Hahnchen und lokalem Gruyere-Kase

Pasta

Spaghetti mit Meeresfriichte, Tomaten & Basilikum 32,00 €
Penne al Pesto mit kretischem Kase und Kirschtomaten aus lerapetra 19,00 €
Gersten-Nudeln mit einer Vielzahl von Pilzen, 20,00 €

Hahnchen, bunter Paprika und Feta-Kase

Hauptgange
Frischer Fisch vom Tagesfang (pro 100gr) 10,00 €

gegrillt

in einer Salzkruste

Carpaccio

im Ofen mit Kirschtomaten aus lerapetra, Kapern, Knoblauch und Vidiano Wein
Garnelen mit Safransauce, confierten Tomaten, Venere-Reis und Rucola*® 48,00 €
Gegrillter Fisch des Tages, mit Linsensalat, Olivenpiiree und Tomatenvinaigrette 32,00 €
Putenburger mit Venere-Reis, gediinstetem Gemiise und Senfsauce 22,00 €
Hahnchen-Souvlaki mit Pita-Brot, Pommes frites & Joghurt-Sauce 19,00 €
Schweinefleisch "Gyros" auf Pita-Brot, 24,00 €
mit aromatisiertem Joghurt und Pommes Frites
Lammkotellets mit griechischen Salatwiirfel und Tzatziki 38,00 €
Beef-Burger mit hausgemachter eingelegter Gurke, 28,00 €
Edamer, Bacon, Tomate, Zwiebeln, BBQ-Sauce und gebratenen Babykartoffeln
Traditionelles Moussaka 24,00 €
Tomaten und Paprika, gefiillt mit Reis und Gewiirzen 18,00 €
Nachspeisen
Vielzahl von griechischen Kase 14,00 €
Auswahl an frischem Obst der Saison 13,00 €
Dessert des Tages 12,00 €
Griechischer Joghurt mit Honig 13,00 €
Auswahl an hausgemachten Sorbets 12,00 €
Auswahl an Eissorten 9,00 €

N'hésitez pas a nous poser de questions sur les ingrédients qui composent les mets.
Veuillez informer votre serveur, a la prise de commande, de toute allergie ou préférence alimentaire.
Taxe municipale et TVA sont comprises dans les prix.
* Des ingrédients congélés sont choisis afin de garantir la meilleure qualité possible.
Lhuile d'olive extra vierge est utilisée pour les salades. L'huile de tournesol pour les fritures.



Starters

Soup of the day 13,00 €
White fish roe dip "tarama" with crunchy paprika-flavoured pita bread 12,00 €
"Tzatziki" with chickpea meatball croutons 12,00 €
Fried zucchini with local cream cheese 15,00 €
Tomato croquettes in feta cream cheese 13,00 €
Fresh fries with local Gruyere cheese and oregano from our garden 8,00 €
"Saganaki" fried local cheese with pistachios from Aegina 16,00 €
Steamed mussels with white wine and parsley 18,00 €

Grilled octopus with local greens, cherry tomatoes, capers, and oregano vinaigrette 22,00 €

Fried squid with caper mayonnaise 23,00€
Salmon tartare with orange, quinoa, lentils and pumpkin seeds 20,00 €
Local fried smelt, in a fish roe cream, with local lemon greens 20,00 €
Bruschetta with marinated tomato, grilled sardine and samphire 17,00 €
Meat balls with "tzatziki" 20,00 €
Salads

Greek salad 17,00 €
Cherry tomatoes, carob rusk, cream cheese from Sitia, and basil 14,00 €

Mixed salad with tomato, cucumber, olives, capers, pickled peppers and vinaigrette 10,00 €
Herb salad with marinated shrimps, avocado and a carob breadstick 21,00 €
Green salad with chicory, quinoa, avocado, grilled chicken and local Gruyere cheese 18,00 €

Pasta
Seafood spaghetti with fresh tomato and basil 32,00 €
Penne al pesto with Cretan cheese and cherry tomatoes from lerapetra 19,00 €
Orzo with a variety of mushrooms, chicken, bell peppers and feta cheese 20,00 €
Main dishes
Fresh fish- catch of the day (per 100gr) 10,00 €
grilled
in asalt crust
carpaccio

baked, with cherry tomatoes from lerapetra, capers, garlic and red wine Vidiano

Shrimps with saffron sauce, tomatoes confit, venere rice, and rocket leaves* 48,00 €
Grilled fish of the day, with lentil salad, olive puree, and tomato vinaigrette 32,00 €
Turkey burger with venere rice, steamed vegetables, and mustard sauce 22,00 €
Chicken fillet skewer with "pita" bread, french fries and yoghurt sauce 19,00 €
Pork "gyros" on "pita" bread with flavoured yoghurt and french fries 24,00 €
Lamb chops with Greek salad cubes and tzatziki dip 38,00 €
Beef burger with home-made pickled cucumber, edam, 28,00 €
bacon, tomato, onions, BBQ sauce and fried baby potatoes

Traditional moussaka 24,00 €
Tomatoes and bell peppers stuffed with rice and spices 18,00 €
Desserts

Variety of Greek cheese 14,00 €
Selection of seasonal fresh fruit 13,00 €
Pastry of the day 12,00 €
Greek yoghurt with Cretan honey 13,00 €
Selection of sorbets 12,00 €
Selection of ice cream 9,00€

We welcome enquiries from guests regarding the ingredients in the dishes.
Please inform your order-taker of any allergy or special dietary requirements.
Municipality Tax and VAT are included in the prices.
*Frozen items have been selected in order to quarantee the highest possible quality.
Extra virgin olive oil is used for salads, sunflower oil is used for frying.

3aKycKu
Cyn [IHa 13,00 €
Coyc-amn "Tapama” 3 nKpbl Genbix pbib ¢ XpycTALLMM Xnebuem-nuTa,
ApOMATU3UPOBAHHBIM NaNPUKON 12,00 €
[13a7131K1 ¢ KpyTOHamU-PpuKajenbKkami 3 HyTa 12,00 €
KapeHble Kabauku C MeCTHbIM CIMBOYHBIM CbIpOM 15,00 €
KpokeTbl 3 noMMAB0POB € KpemMoM 13 cbipa Deta 13,00 €
(Bexuii KapTodenb ppu ¢ MecTHbIM Cbipom “[paBbepa”
W KPUTCKUM OperaHo 13 Haluero caja 8,00 €
MKapeHblit MecTHbIN cbIp ("CaraHakn") ¢ pucTalkamu pernoHa riHa 16,00 €
Muzauu, npurotoBNEHHbIE Ha Napy ¢ 6e/bIM BUHOM 11 NETPYLLKOIA 18,00 €
OcbMUHOr Ha rpune ¢ MecTHOI 3ef1eHbio, NOMUZOPKaMI Yeppy,
Karnepcamu 1 yKCyCHO 3anpaBKom C operaHo 22,00 €
MKapeHble KalbMapbl C MaliioHe30M U3 Kanepcos 23,00 €
TapTap u3 10coca C anefbCMHOM, KMHOQ, YeyeBuLei & ThiKBeHHbIMM cemeukammn 20,00 €
MecTHaA XapeHaa KOpIoLLKa Ha Kpeme 13 UKpbl benbix pbio,
C MECTHOW 3e/1eHblo, NPUMPaBIEHHON IUMOHOM 20,00 €
bpyckeTTbl C MapUHOBaHHbIM MOMUZOPOM,
3aneyeHHoil CapANHON U MOPCKIUM KPUTMYMOM 17,00 €
ManeHbKie MACHbIE KOTNETKM € COYCOM "3aA3MKK" 20,00 €
Canartbl
[peueckuit Canat 17,00 €
loMmuZOpKI ueppu, Cyxapuki u3 myku 60608 poXxKoBOro Jepesa,
CMBOYHbIN cbip "Xigalo" n3 Cutnm n 6asunuk 14,00 €
(anat-MuKc C MoMuZopoMm, orypLom, 0JIMBKaMu, Kanepcamu,
MapyHOBaHHbIM NepLeM & NpoBaHCKOi 3anpaBKoii 10,00 €
(anar ¢ npAHbIMN TPaBaMm U MapPUHOBAHHBIMU KpeBeTKamm ,
C aBOKaJ0 & rpuccuum 3 Mykin 60608 poxKoBOro Aepesa 21,00 €
3eneHblii canat C LMKOpUeM, KIHOA, aBOKaZo,
KypuLiei-rpub 1 MeCTHbIM CbipoM "[paBbepa” 18,00 €
MakapoHHble nsgenua
CnareTTn C MopenpoayKTaMi, Co CBEXMM NOMIBOPOM 1 Ba3UANKOM 32,00 €
MeHHe al pesto ¢ Kputckim cbipom "IpaBbepa” u nommugopkamin yeppu u3 Mepanetpbl 19,00 €
Macta Pu3oHu(op30) ¢ pa3Ho0Opa3HbIMI FpUbaMu, KypuLiei,
bonrapckum nepLem pasHbix LiBeToB i cbipom Deta 20,00 €
OcHoBHbIe O6n10a
(Bexasn pbiba- ynoB aHA (Ha 100 2p) 10,00 €

Ha 2pune

3aneyeHHas 6 conu

Kapnayyo

3aneyeHHas 8 dyxoeke ¢ NOMUAOpKamu yeppu u3 Mepanempei,

Kanepcamu, yecHokom u gurom Vidiano
KpeBeTKn ¢ LwadpaHoBbIM COYCOM, TOMATHbIM KOHU,
YepHbIM PUCOM BeHepe 1 INCTbAMM PYKKONbI™ 48,00 €
Pbiba AHA Ha rpune C canaTom u3 yeyeBiLbl,
0JIMBKOBbIM MIOpe 1 TOMATHON NPOBAHCKOW 3anpaBKoW 32,00 €
byprep 13 MHAEIAKN C YepHbIM PUCOM BeHepe, 0BOLLLAMI Ha Napy 1 ropunyHbIM coycom 22,00 €
[awnbIk u3 KypuHoro Gpune ¢ xnebuem-nuta,
kapTodenem Gpu 1 KpeMoM 13 CINBOYHOTO Cbipa 19,00 €
(Gyros 13 CBUHMHBI, XnebeL-niTa C apoMaTu3MpoBaHHbIM iorypTom & kaptodenb opu 24,00 €
bapaHbu pebpbiLukn ¢ Kybukamm rpeyeckoro canata & coyc-aun "a3aa3ukn” 38,00 €
[oBAXMIA Oyprep ¢ OMALIHAM MapUHOBAHHbBIM OrypLIOM, CbIpoM “Iaam", 6eKoHoM,
MOMIAOPOM, TyKOM, COYCOM DapOeKio 1 XxapeHbIM MON0AbIM KapTodenem 28,00 €
TpagnunonHas [peyeckaa Mycaka 24,00 €
[omuaops! 1 NepLbl, HAUNHEHHbIE PUCOM U NPAHBIMM TPaBaMU 18,00 €
NlecepTbl
Accoptu [peyeckux cbipoB 14,00 €
PazHoobpa3sue (Bexxux OpykToB 13,00 €
Bbineuka gHa 12,00 €
[peyeckuin OryptT ¢ KPUTCKUM MELOM 13,00 €
NlomatuHue copbeTl 12,00 €
MopoxeHoe Ha Bblbop 9,00 €

Mol 8cezoa 8 pacnopsaxenuu 20cmeli OmHocumesbHo sonpocos u ymqueHut] UHepedueHmoe Hawux 671100.
[Moxanyticma, coobujume npuxumaroujemy 3axkas nepcoHany 06 annepauu Ha npodykmel (eC1U Makosas umeemcs)
WL Jo6bIX Opy2ux duemuyeckux 3anpocax.
MyHuuunaﬂbele Hanoeu u Hﬂ(GKﬂIO‘IEHbI 8 (moumocme.
YC L2024 * 3amopoxerHble npodykmel 6bi1U 8bIGPaHbI € 2apaHmueti Camo20 8bIC0K020 Ka4ecmea.

Onuskosoe macio nepeozo omxuma sKkcmpa kacca ucnone3yemcs ond canamos, 0na KAPKU Mbl NOJb3yemca NOOCOHEYHbIM MACTIOM.



