


OPEKTIKA

>ouma nuEPAgG

Mapadoaiakn Papdcouma Pe Tpayavo Pwpi Kal Tapaud

Mkaomatoo pe (eoTr KpokETa yapidag *

NTdko¢ aAAWE, pe yapldAKL TNyavnTo Kal Kpitapo

DOpéoko kahapdpt yeploto pe peAit¢ava kat ypafiépa, pe cdAtoa TOpdTa Kat TEOTO HUPWIKWY
Xtamod1 ota kapBouva, MIEPLA YEUIOTH ME KPIOapAKL, ENEC Kal KATTAPN
ABnvdikn Yapocaldta pe KanvioTA payloveéla, auyoTdpayo Kat Tpdctvo PAAo
ZIVOXOVTPO Ue KapaBideg, papivapiopéva KOAOKUBAKIA, Kal KPOUTOV XapouTiov®
Kpokéta pullov pe apvi "yapomiAa@o', o Kpéua ayyvapag e KOUPKOUUA
Matdta "o@TtA" Y pavitapla Kat BAATa, mMAvw o€ Kpéua ypafiépag

>ANATEXZ

Xwptatikn "Yacht Club”

ZOoNATA APWHATIKWY artd TIG AagVEg, ue AaBpdkl papiveé Kal axivo
>oAATa pUPWSIKWY UE KPNTIKO ATTdKL, GIKOPE,

mahalwpévn ypaBiépa Kpntng kat BiveykpEt mopToKaAlov

Z0oAATA QVAUEIKTN HE AaXaVIKA OXAPAG LAPLIVE, PIAETAKIA LOCXAPLOU,
KPOUTOV amd XaAoUL Kal BIVEYKPET pouoTapdag

ZYMAPIKA

AoTtakopakapovada @oUPVOoU WE OTTITIKEG XUNOTIITEG KAl KOAOKUOL **

S KIoUQIXTA Tou "KpovoTta" e Taptdp HOOXApP! Kal Kahokalpvr Tpol®a
AtykoUIVIL e odAtoa méoTo, HUSIA Kal KOAOKUOIa papivé

P1{6T0 "yeUIOTA" HE POUC PETAG

KYPIQX MIATA
Wap1 ppéoko amd tnv Yaptd Ing nuépag  ava 100yp

oxdpag

oTo aAdTi

Kap1arolo

oT0 (PoUpPVO U Topativia lepdmnetpac, kamapn, oképdo Kal Kpaoi Bidiavé
AoTtakog oxdpag pe pull Kal ppéoka Aaxavikd kat A\adoAépovo  avd 100yp **
> pupida oxdpag o KPNTIKO PakOPI(o Kal axvo
NaBpdkt @IAETO pe oeAvoptla, HavITAPLA KAl CANTOO APWUATIKWY
JapbéNa ota kdpPouva og XelpomoinTn mita HUPWOIKWV UE TOUATA,
KAPTATOL0 KPEUHUSI0U, Kal CaAdTa paivtavou
Kotomoulo ot B0o¢ e viouETo kouvouridiol Kat pifeg Aaxavikwy
DiAeTdKia apvioU Ue yiyavTeg oTn yaoTpa, Tpayavr matdrta kal t¢atdiki
DW\éto pdOoYoL o€ TTOUPE MATATAG, POKa Kal SUo 6AAToeC, Buudpl Kal maAaiwpévn mappelava**
Rib-eye TaAdta pe 0dATOQ paviTaplwy Kal yopvitoupa Tng EMAOYARG 0ag

EMIAOPTIIA

MotkiAia EAANVIKWV Tuplwv

EmAoyn anoé @péoka @pouTa EMOXNG

AUKO NUépag

KapaueAwUEVO TOOUPEKL, e EANNVIKO KAQPE, KAKAO, Kal KPEUA TUPLOU OPWUATIOUEVN UE TTIKPAMUYSaAO
KoAokuBomita Tng ylaytdgc, Je maywTto KapapeAwPéVo Kapudl, Kal aAaTIopévn Kapauéa

EmAoyn anoé copumé

EmAoyr} amoé maywtd

** [IAnpwtéa mAta amé ToUG EMOKENTEG O OAEG TIG EMAOYEG
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We welcome enquiries from guests regarding the ingredients in the dishes.
Please inform your order-taker of any allergy or special dietary requirements.
Municipality Tax and VAT are included in the prices.

* Frozen items have been selected in order to guarantee the highest possible quality.
Extra virgin olive oil is used for salads; sunflower oil is used for frying.

Eiuaote otn 61a6€0n TOU MEAATN VA TOV EVNUEPWOOULE yIA T OUCTATIKA OTa MmATa.
MapakaAeiote va evnuepwoete To opfitépo oac yia omoiadnmote arepyia 1 e1dikn dtatpo@ikr) amaitnon.
271G TIpéG oupmepidauBdveral: Anuotikég poépog kat Of1A.

* Ta kateuyuéva mpoidvta éxouy emAexBel yia va dtacpalioouvv tnv kaAutepn duvatr moiéTnTa.
2TI¢ 0aAdTeG xpnotuomoteital ayvé mapBévo eAaiérado, ato tnydvioua xpnoiuomolsital nAiéAaio.

N'hésitez pas a nous poser de questions sur les ingrédients qui composent les mets.
Veuillez informer votre serveur, a la prise de commande, de toute allergie ou préférence alimentaire.
Taxe municipale et TVA sont comprises dans les prix.
* Des ingrédients congélés sont choisis afin de garantir la meilleure qualité possible.
L'huile d'olive extra vierge est utilisée pour les salades. L'huile de tournesol pour les fritures.

Mol 8cez0a 8 pacnopsxeHuu 20cmeli OMHOCUME/IbHO BONPOCOB U yMOoyYHeHUU UHepedueHmos Hawux 6J1100.
Moxanyticma, coobwume npuHUMaroWeMy 3aKas NepcoHasy o6 annepauu Ha npodyKmsl (ec/iu maxkoeads umeemcs)
usu 106bix Opy2ux duemuyeckux 3anpocax.

MyHuyunansHele Hanoeu u HJC 8kro4eHbl 8 cMOUMOCMe.

* 3amopoxeHHble NPoOyKMebl 6biU 8bI6PAHbI C 2apaHmMueli CaM020 8bICOKO20 Kayecmed.

Onuskosoe Macsio nepgozo OMXUMd 3KCmMpa Kaacca ucnons3yemca 0714 canamos,

O0/18 XAPKU Mbl NOJ163yeMCA NOOCOTHEYHbIM MAC/IOM.

Zogern Sie nicht uns Fragen bezliglich der Zutaten unserer Gerichte zu stellen.
Bitte informieren Sie lhren Kellner (iber Allergien oder spezielle Endihrungswiinsche.
Alle Steuern sind im Preis inbegriffen.

*Gefrorene Lebensmittel wurden gewdhlt um héchstmdgliche Qualitdt zu sichern.
Extra natives Olivenél wird verwendet fiir Salate, Sonnenblumendl fiir das Braten.
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VORSPEISEN

Tagessuppe

Traditionelle Fischsuppe mit knusprigem Brot und Fischrogen-Dip

Gazpacho mit warmer Garnelen-Kroketten *

Fusion "Dakos" (Gerstenzwieback) mit gebratener Garnele und "Kritamo" (Meerfenchel)

Frischer Tintenfisch gefiillt mit Auberginen- und "Graviera"-Kase, mit Tomatensauce and Krauter-Pesto

Oktopus auf der Kohle, Paprika gefiillt mit Orzo, Oliven und Kapern
Athener Fischsalat mit geraucherter Mayonnaise, Bottarga und griinem Apfel

Kretisches Frumenty "Xinohontro" mit Flusskrebsen, marinierten Zucchini und Johannisbrotcroutons*

Reiskrokette mit Lammfleisch "Gamopilafo", in Artischockenpiiree mit Kurkuma
Ofenkartoffel mit Pilzen und kretischem Gem{ise, auf lokalem Gruyere-Kase

SALATE

Griechischer Salat "Yacht Club"

Krautersalat aus der Region Dafnes, mit mariniertem Wolfsbarsch und Seeigel
Krautersalat mit kretischem Apaki (Schweinefleisch), Chicorée

gereiftem Gruyere-Kase und Orangenvinaigrette

Gemischter Salat mit mariniertem Grillgemdse, Kalbsfilet, Haloumi-Kdse-Croutons und Senfvinaigrette

NUDELN & RISOTTO

Gebackene Hummernudeln mit "hilopites" (hausgemachten Nudeln) und Zucchini **
Kretische Nudeln "Skioufichta", mit Rindertatar und Sommertriffeln

Linguini mit Pestosauce, Muscheln und marinierter Zucchini

Risotto gewdlirzt mit Gemuise und Feta-Kdse-Mousse

HAUPTGERICHTE
Frischer Fisch vom Tagesfang  (pro 100gr)

gegrillt

in Salzkruste

Carpaccio

im Ofen mit Kirschtomaten aus lerapetra, Kapern, Knoblauch und Vidiano Wein
Gegrillter Hummer mit Reis und Gemdise, Zitronendl Sauce (pro 100 g) **
Zackenbarschfilet in einem kretischem Linsenreis, mit Seeigel
Wolfsbarschfilet mit Selleriewurzel, Pilzen und Krautersauce
Sardinen auf dem Grill in hausgemachtem Krauter-Fladenbrot mit Tomaten,
Zwiebel-Carpaccio und Petersiliensalat
Hahnchenbrust mit Blumenkohl und Gemuisewurzeln
Lammfilets, mit Riesenbohnen im Auflauf, knusprigen Kartoffeln und Tzatziki
Rinderfilet auf Kartoffelpiiree, mit Rucola und zwei Saucen, Thymian und gereifter Parmesan **
Rib-Eye Tagliata mit Pilzsauce und Beilage lhrer Wahl

NACHSPEISEN

Vielzahl von griechischen Kasesorten

Auswahl an Obst der Saison

Dessert des Tages

Karamellisiertes lokales siif3es Brot "Tsoureki", mit griechischem Kaffee,

Kakao und Frischkase aromatisiert mit Bittermandeln

Omas Kirbiskuchen mit karamellisiertem Walnusseis und gesalzenem Karamell
Auswahl an Sorbet

Auswahl an Eissorten

** Gerichte, die in allen Speiseoptionen von den Gdsten zu zahlen sind
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STARTERS

Soup of the day

Traditional fish soup with crunchy bread and fish roe dip
Gazpacho with warm shrimp croquette *

Fusion dakos with fried shrimps and samphire

Fresh squid stuffed with aubergine and local gruyere cheese, with tomato sauce and herb pesto

Octopus on the coal, bell pepper filled with orzo, olives and capers

Athenian fish salad with smoked mayonnaise, bottarga, and green apple

Cretan frumenty "xinohontro" with crayfish, marinated zucchini and carob croutons*
Rice croquette with lamb "gamopilafo’, in a artichoke puree with turmeric

Potato "ofti" with mushrooms and local greens, on a local "gruyere" cheese

SALADS

Greek salad "Yacht Club"

Herb salad from Dafnes with marinated sea bass and sea urchin

Herb salad with cretan apaki pork, chickiory, aged local gruyere cheese and orange vinaigrette
Mixed salad with marinated grilled vegetables, beef fillets,

haloumi cheese croutons and mustard vinaigrette

PASTA & RISOTTO

Home-made "hilopites" pasta, baked with lobster and zucchini **
"Skiufihta" local pasta from Kroustas, with beef tartare and summer truffles
Pesto linguini, with mussels and marinated courgette

Risotto "stuffed vegetables" with feta cheese mousse

MAIN DISHES

Fresh fish - catch of the day
grilled
in a salt crust
carpaccio
baked, with cherry toamtoes from lerapetra, capers, garlic and red wine Vidiano

Lobster per 100gr with rice and fresh vegetables, olive oil and lemon **

White grouper fillet in a cretan lentil-rice, with sea urchin

Sea bass fillet with celery root, mushrooms and herb sauce

Sardines on the coal, in a hand-made herb pie with tomato, onion carpaccio and parsley salad

Chicken breast with a cauliflower duet, and vegetable roots

Lamb fillets, with giant beans in the casserole, crunchy potatoes and tzatziki

Beef fillet on potato puree, rocket and two sauces, thyme and aged parmesan **

Rib eye tagliata with mushroom sauce and garnish of your choice

per 100gr

DESSERTS

Variety of Greek cheese

Selection of fresh fruit

Pastry of the day

Caramelized local sweet bread "tsoureki", with Greek coffee, cocoa

and cream cheese flavored with bitter almond

Yaya's pumpkin pie, with caramelized walnut ice cream, and salted caramel
Selection of sorbets

Selection of ice cream

** Dishes payable by guests on all dining options
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3AKYCKM

Cyn gHA

TpaZVUMOHHDBIN PLIGHBIN CyN C XPYCTALMM Xnebuem 1 coycom-amn u3 pbibHON UKPbI
[acnayyo c TensibIM KPOKETOM 13 KPeBETOK *

Dakos (AYMeHHbI Cyxapb)B CTUE PbOXKH C XKapeHbIMU KPeBETKaMMN 1 KPUTMYMOM
CBexuii Kanbmap, papLuMpoBaHHbIN 6aknax<aHOM 1 Cbipom "graviera',

C COyCOM 13 NOMMAOPOB U "necto"c TpaBamu

OcbmuHoOr Ha yrnax, bonrapckuii neped, GapLirpoBaHHbI 0P30, OIMBKAMU 1 Kanepcamu
ADUHCKIMI pbIOHBIV canaT ¢ KONYeHbIM MailoHe30M, 60TTapro 1 3eneHbIM A610KOM
KpuTtckasa nweHnyHan Kawwa "xinohontro" ¢ naHryctusamu,

MeHoW 13 KX coyca 1 6UTbIM Cyxapem 13 MyKn 6060B POXXKOBOTO AepeBa*

PucoBbiin KpokeT ¢ 6apaHuHon "gamopilafo” ¢ niope 13 apTULLIOKOB U KypKyMbl
3aneueHHbln kapTodens "ofti" ¢ rprbamm 1 MeCTHON 3eNeHbI0 (aMapPaHT XMIHAA) Ha KpeMe 13 cbipa "graviera”

CAJIATHI

Mpeueckun Canat "Yacht Club"

Canat n3 TpaB gepeBHU [ladHec C MapMHOBaHHbIM CMOACOM 1 MOPCKUM €XKOM

Canar ¢ TpaBamu, C KPUTCKOW CBMHUHOM "anaku ", IMCTbAMU LIMKOPUSA, BblAepKaHHbIM KPUTCKMM CbIPOM
"graviera" n anenbCMHOBOW YKCYCHOW 3anpaBKou

Canart-MrKC C Map1HOBaHHbIMM OBOLLAMU-TPUSTb, FOBSXKbUM durne,

KpyTOHaMu 13 cbipa Xanymu 1 ropynyHoOm yKCyCHOW 3arnpaBKon

MAKAPOHHbIE U3EJTNA & PU3OTTO

JomawHsada nanwa "hilopites’, 3aneyeHHasa c OMapoM 1 LlyKKUHK *¥

MecTHas nacta "Skiufihta" n3 gepeBHu Kpycrac ¢ Taptapom 13 roBaguHbl 1 NeTHUMU Tpodenamm
JInHremnHmM ¢ coycom MNecto, MMAMAMM 1 MapUHOBaHHbBIMM Kabaukamu

Pu3oTTo "daplumposaHHble oBowm" ¢ myccom u3 coipa Oeta

OCHOBHbIE BJTIOOA

CBexan pblba- ynoB gHa (Ha 100 ep)
Ha epune
3aneyeHHas 8 cosu
Kapnay4o
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3ane4yeHHas 8 0yxo8Kke C NOMUOOpKamu Yyeppu u3 Mlepanempel, kanepcamu, 4ecHOKom u suHom Vidiano

Omap (Ha 1002p), NpUroTOBNEHHbIV Ha rpuse, C PUCOM 1 CBEXMM OBOLLLAMU,

COYCOM 13 ONIBKOBOIO Macsa C IMMOHOM *¥

Oune 6enoro rpynepa Ha rpuie ¢ KpUTCKUM FAPHUPOM U3 prca C YeyeBULIEN 1 MOPCKIUM EXKOM

Owune cnbaca c KopHem cenbaepes, rpudbamm & coycom n3s Tpas

CapawvHbl, 3aneyeHHble Ha Yrasax, B JOMALIHEM MMpore C NPAHbIMK TPaBaMu Y TOMaToM,

Kapnayyo 13 iyKa 1 canaT 13 neTpyLKm

KypuHas rpygka ¢ gy3ToM 13 LBETHOWN KanyCTbl M C OBOLLHbIMU KOPEHbAMMU

Oune ArHeHKa ¢ KpynHoii Gaconblo, 3aneyeHHoe B ropLUoYKe casserole, XpycTawmii kapTodenb 1 coyc "f3aa3nkn"
Owune roBagnHbl Ha KapTodenbHOM Mope, pyKKona 1 ABa COoyca, TUMbAH U BbiAePXKaHHbIN napmesaH **
Pubai TanbaTta ¢ rprbHbIM COYCOM M rapHUPOM Ha Ball BblIbop

AECEPTDI

AccopTu [peyeckmx cbipoB

PazHoob6pa3me Cexunx OpyKToB

Bbineuka aHs

KapamenusnpoBaHHbIN TPAAULMOHHBIN CnagKui xneb «LypeKkmn» C rpeyecknm Kode,

Kakao 1 CNIMBOYHbIM CbIPOM, MPUMNPaBIeHHbIM FOPbKMM MUHLANEM

"BabyLUKMH" THIKBEHHbIN NMPOT C MOPOXEHBIM 13 KapamMenM3nUPOBaHHBIX FPELIKNX OPEXOB 1 CONEHON KapaMenbto
CopbeTbl Ha BbIOOP

MopoxeHoe Ha Bblbop

** Onnavusaemoie 611000 HE3asUCUMO oM 8UOA NAHCUOHA
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HORS D'OEUVRE

Soupe du jour

Soupe de poisson traditionnelle avec pain croustillant et trempette aux ceufs de poisson
Gazpacho avec croquette de crevettes *

Dakos fusion avec crevettes frites et salicorne

Calamar farci a I'aubergine et au fromage "graviéra', sur sauce tomate et pesto aux herbes
Poulpe a la braise, poivron farci a l'orzo, olives et capres

Salade Athéniéne de a la mayonnaise fumée, boutargue et pomme verte

Fromentée crétois "xinohontro" a la langouste, courgettes marinées et crolitons de caroube*
Croquette de riz a 'agneau “gamopilafo”, dans une creme d’artichaut au curcuma

Pomme de terre "Ofti" aux champignons et amarante blette, sur créme de gruyére

SALADES

Salade grecque "Yacht Club"

Salade aux herbes de Dafnes avec bar mariné et oursins

Salade d’herbes au porc fumé crétois “apaki’, fromage “graviéra” vieilli, endives et vinaigrette aux oranges
Salade mixte aux legumes marinés grillés, petits fillets de veau,

croutons au fromage “chaloumi” et vinaigrette a la moutarde

PASTA &RISOTTO

Pates "hilopites" maison au four, a la langouste & aux courgettes **
Pates locales"Skiufihta"de Kroustas, avec tartare de boeuf et truffes d'été
Linguini au pesto, moules et courgettes marinées

Risotto "légumes fargis" avec mousse de fromage féta

PLATS PRINCIPAUX
Poisson frais selon arrivage
grillé
en crolte de sel
carpaccio
cuit au four avec tomates cerises de lerapetra, cdpres, ail et vin vidiano
Langouste (par 100gr) grillée avec riz et Iégumes frais, huile d'olive vierge citronnée **
Filet de mérou blanc dans un riz crétois aux lentilles,avec oursins
Filet de Loup de mer avec céleri-rave, champignons et sauce aux herbes
Sardine a la braise dans du pita aux herbes fait maison, tomate, carpaccio d'oignon et salade de persil
Blanc de poulet au duet de chou fleur et racines de legumes
Filets d'agneau, avec haricots géants en cocotte, pommes de terre croquantes et tzatziki
Filet de boeuf sur purée de pommes de terre, roquette et deux sauces, thym et vieux parmesan **
Tagliata de faux-filet avec sauce aux champignons et garniture au choix

par 100gr

DESSERTS

Assortiment de fromages grecs

Sélection de fruits frais

Dessert du jour

Brioche caramélisée au café grec, cacao et créme de fromage parfumée a I'amande amére
Gateau de grand meére a la citrouille, glace aux noix caramelisées et caramel salé
Sélection de sorbets

Sélection de glaces

** Plats a la charge des clients sur toutes les options de restauration
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