


OPEKTIKA

>ouma nuépag

MNapadoaotakn PapdcouTa Pe TPayavo YPwii Kal Tapaud

lkaomnatoo pe (eotr KpokETa yapidag

Dpéoko Kahapdp! YEUIOTO e HeAT{ava Kal YpaPiépa, ue OAATOA TOUATA KAl TTECTO HUPWAIKWV
Matdta "o@tN" pe pavitapla kat BAATa, mMAvw o€ KpEUa ypaBLEpag

ZIVOXOVTPO e KapaPideg, KOAOKUBI papivé Kal KPOUTOV XapouTTioU

Kpokéta pulioU pe apvi "yapomidago', og diavyég (wpd Agpoviov

XtamédL ota kdpouva og ToupE Katl caldta amd @acoAla, pe (wuo ayyouplol Kal agpod KATapng

ABepiva Tnyavntr o€ Kpépa AeukoU Tapapd, PARTa, eAld kat {wud amnod mavtldpt

>ANATEX

Xwptatikn "Yacht Club"

YOoAATO APWHATIKWVY aTto TIC Aa@VEC, Ue AaBPdKL papivé Kat axivo

NTdKkog aANWG, HE YapldAKL TNyavnTo Kal Kpitapo

YoAATA QVAPEIKTN UE AMAKL 0OTE, MaAdlwpEVN Ypafiépa Kal BiveykpéT povotdpdag

ZYMAPIKA

AOCTAKOMAKAPOVASA (POUPVOU UE OTTITIKEG XUAOTITEC KAl KOAOKUOL **

S KIouQIXTdA Tou "KpouoTta" pe Taptdp HoOoXApP! Kal Kahokalptv Tpol@a
Katoika kokkivioTtr pe peMitCava, "xovipd" pakapdvia Kat Kpépa avBotupou
P1{6To "yeoTd" e poug pETag

KYPIQX MIATA
Wdpl ppéoko anod tnv Yapld tng nuépac  ava 100yp
oxapag
oTO aAdTI
Kapmdtolo
07O (PoUpVo e Touartivia lepdnetpacg, kamapn, oképdo kai kpaoi Bidiavé
AoTtakog oxdpag pe pull kal ppéoka Aaxavikd kat A\adoAéuovo  avd 100yp **
>pupida oxdpag og KPNTIKO PakoPLlo Kal axvo
NaBpdki @INETO pe oeAvoptla, HavITAPLa KAl GAATOO APWHIATIKWVY
Zapdéha pryavdtn oTo @oUpVo e TopdTa, Sudopo, AepoVL o Kalokalptvd KpnTikd Aayavika
Kotémoulo otrifo¢ ota kapouva, YKPATIVE e UETOOBOVE,
baby matdteg kat @acoAdKia ApWHATIOPEVA PE UTTETKOV
DOi\eTakia apvioL Ye yiyavteg otn yaoTtpa, Tpayavi matdata kat t¢atdiki
DINéTo HOOXOU O€ TTOVPE TTATATAG, POKa KAl SUO0 0AATOoEeC, Bupdpt Kat Tahalwpévn mapueldva**
Rib-eye taMidta pe odAToa pavitaplwy Kal yapvitoupa tng EMAOYAG 0ag

EMIAOPTIA

MotkiAia EAANVIKWV TUpLwv

EmAoyn amo @péoka ppouTa EMOXNG

MUK Nuépag

AvolXTO YOAAKTOUTTOUPEKO UE TTAYWTO PENL

Kpépa pavpng cokoAdtag kat gpdoula TeA Kal TaywTtd @pdoula
EmAoyn amé copumé

EmAoyn amoé maywtd

** [TAnpwtéa mdta amé ToUC EMOKENMTEC O OAEC TIC EMAOYECG
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We welcome enquiries from guests regarding the ingredients in the dishes.
Please inform your order-taker of any allergy or special dietary requirements.
Municipality Tax and VAT are included in the prices.

* Frozen items have been selected in order to guarantee the highest possible quality.
Extra virgin olive oil is used for salads; sunflower oil is used for frying.

Eiuaote 0tn 614001 TOU MEAATN va TOV EVNUEPWOOULE YIa TA CUCTATIKA O0Ta MATA.
MapakaAeiote va evnuepwoete To oepfItépo oag yia omotadrimote arepyia rj eldiknA Slatpo@ikr amaitnon.
2TI¢ TiéC oupmepidauBdverar: Anuotikoc popoc kai OrA.

* Ta kateuypéva mpoidvta éyouv emAexOei yia va Siaopalioouvv tnv kaAitepn duvath moldtna.
271G oaAdteg ypnoiuonolsitai ayvo mapbévo eaiéAado, oto Tnydvioua xpnaiuomoleital nAtéAato.

N'hésitez pas a nous poser de questions sur les ingrédients qui composent les mets.
Veuillez informer votre serveur, a la prise de commande, de toute allergie ou préférence alimentaire.
Taxe municipale et TVA sont comprises dans les prix.
* Des ingrédients congélés sont choisis afin de garantir la meilleure qualité possible.
L'huile d'olive extra vierge est utilisée pour les salades. Lhuile de tournesol pour les fritures.

Mei 8ce20a 8 pacnopsaxeHuu 20cmeti 0OMHOCUMEsIbHO BONPOCOB U yMOYHeHUU UHepedueHmMo8 Hawux 6J1100.

I'IO)Kanydcma, coobwume npuHumarowemy 3akas nepcoHasny 06 a’iiepeuu Ha npoameb/ (ecnu makosas umeemcs)

usu 1o6wix Opy2ux Ouemuyeckux 3anpocax.
MyHuyunaneHele Hanoau u HC 8kto4eHbl 8 CMOUMOCMBb.
* 3amopoxeHHble NPoOyKMbl BblaIU 8bI6PAHbI C 2apaHmMueli CamMmo20 8bICOKO20 Ka4ecmaa.
Onuskosoe Macsio Nep8ozo OMXUMA 3KCMPA K/1acca ucnosib3yemcs 0718 Candmos,
018 XKapKU Mbl NOJIb3YeMCs NOOCOTHEYHBIM MAC/IOM.

Zbgern Sie nicht uns Fragen beztiglich der Zutaten unserer Gerichte zu stellen.
Bitte informieren Sie lhren Kellner (iber Allergien oder spezielle Endihrungswiinsche.
Alle Steuern sind im Preis inbegriffen.

*Gefrorene Lebensmittel wurden gewdhlt um hdchstmégliche Qualitdt zu sichern.
Extra natives Olivendl wird verwendet fiir Salate, Sonnenblumenél fiir das Braten.
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VORSPEISEN

Tagessuppe

Traditionelle Fischsuppe mit knusprigem Brot und Fischrogen-Dip
Gazpacho mit warmer Garnelen-Kroketten

Frischer Tintenfisch gefillt mit Auberginen- und "Graviera"-Kase, mit Tomatensauce and Krauter-Pesto
“Ofti“-Kartoffel (Ofen gebackene) mit Champignons und kretische Blattgemiuise, auf Gruyere-Creme

Kretische Frumenty "Xinohontro" mit Languste, marinierten Zucchini und Johannisbrotbaum-Croutons
Reiskrokette mit Lamm "gamopilafo’, in einer Zitronenbriihe

Oktopus auf der Kohle, in Plree und Bohnensalat, mit Gurkenbriihe und Kapernschaum
Gebratene Stinte in einer Fischrogencreme, mit Gemise, Oliven und Rote-Bete-Briihe

SALATE

Griechischer Salat "Yacht Club"

Krautersalat aus der Region Dafnes, mit mariniertem Wolfsbarsch und Seeigel
Fusion "Dakos" (Gerstenzwieback) mit gebratene Garnelen und Queller
Gemischter Salat mit sautiertem "Apaki" (Schweinefleisch),

gereiftem kretischem Graviera-Kase und Senfvinaigrette

NUDELN & RISOTTO

Gebackene Hummer-Spaghetti mit "hilopites" (hausgemachte griechische Nudeln) und Zucchini
Kretische Nudeln "Skioufichta", mit Rindertatar und Sommertriiffeln

Gebratene Ziege in Tomatensauce mit Aubergine, traditionelle Griechische Spaghettoni, und Frischkase
Risotto gewdtrzt mit Gemuse und Feta-Kase-Mousse

HAUPTGERICHTE

Frischer Fisch vom Tagesfang
gegrillt
in Salzkruste
Carpaccio
im Ofen mit Kirschtomaten aus lerapetra, Kapern, Knoblauch und Vidiano Wein

Gegrillter Hummer mit Reis und Gem{se, Zitronendl Sauce (pro 100 g)

Zackenbarschfilet in einem kretischem Linsenreis, mit Seeigel

Wolfsbarschfilet mit Selleriewurzel, Pilzen und Krautersauce

Gebackene Sardinen mit frischem Oregano, Tomaten, Minze, Zitrone, auf kretischem Gemiise

Hahnchenbrust auf der Holzkohle, gratiniert mit Metsovone-Kase,

Babykartoffeln und griinen Bohnen, gewtirzt mit Speck

Lammfilets, mit Riesenbohnen im Auflauf, knusprigen Kartoffeln und Tzatziki

Rinderfilet auf Kartoffelptiiree, mit Rucola und zwei Saucen, Thymian und gereifter Parmesan **

Rib-Eye Tagliata mit Pilzsauce und Beilage Ihrer Wahl

(pro 100gr)

NACHSPEISEN

Vielzahl von griechischen Kasesorten

Auswahl an Obst der Saison

Dessert des Tages

Galaktoboureko, Filoteig mit Creme, serviert mit Honigeis
Dunkle Schokoladencreme mit Erdbeergelee und Erdbeereis
Auswahl an Sorbet

Auswahl an Eissorten

** Gerichte, die in allen Speiseoptionen von den Gdsten zu zahlen sind
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STARTERS

Soup of the day

Traditional fish soup with crunchy bread and fish roe dip

Gazpacho with warm shrimp croquette

Fresh squid stuffed with aubergine and local gruyere cheese, with tomato sauce and herb pesto
Potato "ofti" with mushrooms and local greens, on a local "gruyere" cheese

Cretan frumenty "xinohontro" with crayfish, marinated zucchini and carob croutons

Rice croquette with lamb "gamopilafo", in a clear lemon broth

Octopus on the coal, in a puree and bean salad, with a cucumber broth and caper foam
Local fried smelt, in a fish roe cream, local greens, olives and a beetroot broth

SALADS

Greek salad "Yacht Club"

Herb salad from Dafnes with marinated sea bass and sea urchin

Fusion dakos with fried shrimps and samphire

Mixed salad with sautéed local "apaki" pork, aged local gruyere cheese, and mustard vinaigrette

PASTA &RISOTTO

Home-made "hilopites" pasta, baked with lobster and zucchini **

"Skiufihta" local pasta from Kroustas, with beef tartare and summer truffles

Roasted goat in a tomato sauce with aubergine, local traditional "thick" pasta and cream cheese
Risotto "stuffed vegetables" with feta cheese mousse

MAIN DISHES

Fresh fish - catch of the day
grilled
in a salt crust
carpaccio
baked, with cherry toamtoes from lerapetra, capers, garlic and red wine Vidiano

Lobster per 100gr with rice and fresh vegetables, olive oil and lemon **

White grouper fillet in a cretan lentil-rice, with sea urchin

Sea bass fillet with celery root, mushrooms and herb sauce

Baked sardines with oregano with tomato, mint and lemon, in summer Cretan vegetables

Chicken breast on the charcoal, gratin with Metsovone cheese,

baby potatoes and green beans flavoured with bacon

Lamb fillets, with giant beans in the casserole, crunchy potatoes and tzatziki

Beef fillet on potato puree, rocket and two sauces, thyme and aged parmesan **

Rib eye tagliata with mushroom sauce and garnish of your choice

per 100gr

DESSERTS

Variety of Greek cheese

Selection of fresh fruit

Pastry of the day

"Galaktoboureko" fyllo paste & cream, served with greek honey ice cream
Dark chocolate cream and strawberry gel and strawberry ice cream
Selection of sorbets

Selection of ice cream

** Dishes payable by guests on all dining options
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3AKYCKU

Cyn gHA 13,00 €
TpaZnUMOHHDBIN PLIGHBIN CYyN C XPYCTALMM XnebLem 1 coycoM-ann 13 pbiGHON NKPbI 24,00 €
[acnayyo C TensbIM KPOKETOM U3 KPEBETOK 18,00 €
Cexuin Kanbmap, GapLunpoBaHHbI 6aKnaxaHoOM 1 CblpoM "graviera'

C COYyCOM M3 MOMMZOPOB 1 "Nnecto"c TpaBamu 20,00 €

3aneyeHHbIn KapTodpens "ofti" ¢ rpubamm n MeCTHOW 3eneHblo (amapaHT XXMUHAQ) Ha Kpeme 13 cbipa "graviera” 15,00 €
KpunTckasa nweHnyHas Kawa "xinohontro" ¢ naHryctmHamu,

MapVHOBaHHbIM Kabaukom 1 KpyTOHamu 13 Myku 60608 pOXKOBOTO fiepeBa 21,00 €
PucoBbiin KpokeT ¢ 6apaHuHon "gamopilafo” B npo3payHom nuMoHHOM BynboHe 18,00 €
OcbmuHOT Ha yrnax B niope 1 canat us daconu, c orypeyHbim OyNbOHOM 1 NEHOW 13 KanepcoB 27,00 €
’KapeHaa MecTHaa Menkas aTepyriHa 1 Kpem 13 6e51oi pbIOHON NKpPbl, C MECTHOW 3eIEHbIO,

ONMBKaMW 11 CBEKOJSIbHbIM BYNIbOHOM 18,00 €
CAJIATHI

Mpeuecknin Canat "Yacht Club" 18,00 €
Canart 13 TpaB gepeBHU [lapHec C MapMHOBAHHbBIM C6AaCOM 1 MOPCKUM €XKOM 31,00 €
Dakos (aumeHHbIN cyxapb)B cTUE PbIOXKH C >KapEHbIMU KPEBETKaMU 11 KPUTMYMOM 22,00 €
CanaT-MuMKC C NaccepoBaHHOW MeCTHOW CBUHMHOM "anakn ",

BblAepKaHHbIM CbipoMm "graviera" & ropuMUYHON YKCYCHOM 3anpaBKon 21,00 €

MAKAPOHHDIE U3ENTNA & PU3OTTO

JomaluHaa nanwa "hilopites', 3aneyeHHaa c OMapoM 1 LyKKUHKN ** 62,00 €
MecTHas nacta "Skiufihta" n3 gepeBHu Kpyctac ¢ Taptapom 13 roBaguHbl 1 neTHUMM Tprodenamm 42,00 €
Ko3nATuHa, 3aneyeHHas B TOMaTHOM coyce ¢ 6aknakaHamu,
C MeCTHOW TPaAULIMOHHON "TONCTON" NanLLON 1 KPEMOM 13 CAIMBOYHOIO Cbipa 29,00 €
Pu3otTo "daplumpoBaHHble oBowwm" ¢ Myccom 13 cbipa QeTa 16,00 €
OCHOBHDbIE BJTIOOA
CBexasn pblba- ynos fHa (Ha 100 ep) 9,00 €
Ha 2pune
3ane4eHHaAs 8 conu
Kapna44o

3ane4eHHas 8 0yxo8ke c NOMUOOPKamu Yyeppu u3 Mlepanempel, kKanepcamu, 4ecHokom u suHom Vidiano
Omap (Ha 1002p),npUroTOBNEHHDIN HA FPUNE, C PUCOM 1 CBEXMMM OBOLLIAMY,

COYCOM 113 ONIMBKOBOIO Macna € IMMOHOM ** 18,00 €
®une 6enoro rpynepa Ha rpune ¢ KPUTCKAM rapHUPOM M3 prca C YeUEBULIEN N MOPCKMM EXKOM 49,00 €
Oune cnbaca c KopHem cenbpepes, rpubamm & coycom 13 Tpas 30,00 €
3aneyéHHble CapAnHbI C OperaHo, C MOMUAOPOM, MATON Y IMMOHOM W IETHUE KPUTCKME OBOLLN 22,00 €
KypuvHasa rpyaka Ha yrnax, rpateH ¢ cblpomM "Metsovone”,

MonoabiM Kaptodenem n paconbio, NPUNpPaBIEHHbI 6EKOHOM 24,00 €
Oune ArHeHKa ¢ KpynHom $paconbio 3aneyeHHOe B ropLuoyKe casserole,

XpycTawmmn kaptodensb 1 coyc "a3aasnkm’ 34,00 €
Dune roBagMHbI Ha KapToPesIbHOM NPe, PyKKONa 1 iBa COyCa, TUMbAH M BbiAePXKaHHbIN napme3aH ** 65,00 €
Pubai TanbaTa ¢ rpubHbIM COYCOM 1 FAPHUPOM Ha Ball BbI6op 52,00 €
OECEPTDI

AccopTu peyecKkunx cbipos 14,00 €
PasHoobpa3me Cexunx OpyKToB 13,00 €
Bbineuka aHA 11,00 €
"lanakTobypeKo"- xpycTauiee TecTo "Gpuno" n CIMBOYHLIN KPeM ,

noJaeTca C MOPOXKEHbIM CO BKYCOM rpeyeckoro meaa 15,00 €
Kpem 13 TeMHOro wokonaga, KnyoHUYHbIV renb 1 KnybHNYHOE MOPOXKEHOe 14,00 €
CopbeTbl Ha BbIbOP 12,00 €
MopoxeHoe Ha Bbibop 9,00 €

** Onnaqusaemole 6511000 He3a8UCUMO oM 8UdAd NAHCUOHA

HORS D'OEUVRE

Soupe du jour

Soupe de poisson traditionnelle avec pain croustillant et trempette aux ceufs de poisson
Gazpacho avec croquette de crevettes

Calamar farci a I'aubergine et au fromage "graviéra’, sur sauce tomate et pesto aux herbes
Pomme de terre "Ofti" aux champignons et amarante blette, sur creme de gruyere
Fromentée crétois "xinohontro" a la langouste, courgettes marinées et croltons de caroube
Croquette de riz a I'agneau "gamopilafo”, dans un bouillon clair au citron

Poulpe a la braise avec purée et salade de haricots, bouillon de concombre et écume de capres
Petit éperlan frit local dans une créme d'ceufs de poisson,

verdures locales, olives et bouillon de betterave

SALADES

Salade grecque "Yacht Club"

Salade aux herbes de Dafnes avec bar mariné et oursins

Dakos fusion avec crevettes frites et salicorne

Salade mixte avec porc fumé "apaki”, fromage "graviéra" vieilli & vinaigrette a la moutarde

PASTA & RISOTTO

Pates "hilopites" maison au four, a la langouste & aux courgettes **
Pates locales"Skiufihta"de Kroustas, avec tartare de boeuf et truffes d'été
Chévre réti dans une sauce tomate avec aubergine,

pates "épaisses"” traditionnelles locales et fromage a la creme

Risotto "légumes farcis" avec mousse de fromage féta

PLATS PRINCIPAUX
Poisson frais selon arrivage  par 100gr

grillé

en crolte de sel

carpaccio

cuit au four avec tomates cerises de lerapetra, cdpres, ail et vin vidiano
Langouste (par 100gr) grillée avec riz et Iégumes frais, huile d'olive vierge citronnée **
Filet de mérou blanc dans un riz crétois aux lentilles,avec oursins
Filet de Loup de mer avec céleri-rave, champignons et sauce aux herbes
Sardines a l'origan au four avec tomate, menthe et citron. En été avec des légumes crétois.
Blanc de poulet sur charbon de bois, gratiné au fromage Metsovone,
pommes de terre grelots et haricots au lard
Filets d'agneau, avec haricots géants en cocotte, pommes de terre croquantes et tzatziki
Filet de boeuf sur purée de pommes de terre, roquette et deux sauces, thym et vieux parmesan **
Tagliata de faux-filet avec sauce aux champignons et garniture au choix

DESSERTS

Assortiment de fromages grecs

Sélection de fruits frais

Dessert du jour

"Galaktoboureko" : pate phyllo et creme patissiéere, servie avec une creme glacée au miel grec
Chocolat noir crémeux, gelée et creme glacée a la fraise

Sélection de sorbets

Sélection de glaces

** Plats a la charge des clients sur toutes les options de restauration

13,00 €
24,00 €
18,00 €
20,00 €
15,00 €
21,00 €
18,00 €
27,00 €

18,00 €

18,00 €
31,00 €
22,00 €
21,00 €

62,00 €
42,00 €

29,00 €
16,00 €

9,00 €

18,00 €
49,00 €
30,00 €
22,00 €

24,00 €
34,00 €
65,00 €
52,00 €

14,00 €
13,00 €
11,00 €
15,00 €
14,00 €
12,00 €

9,00 €



